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RESULTAT DU DERNIER PRELEVEMENT
DATE: 13 décembre 2023
RESULTAT : 130 Escherichia coli /100 g C.L.I.
INTERPRETATION SANITAIRE[ A LRSI
E.coli /1009 Inférieur ou égal & 230 Entre 230 et 700 Entre 700 et 4600 Supérieur a 4600
- Moyenne Médiocre Mauvaise
Qualité Correcte Légére contamination | Contamination significative Forte contamination
. o Autorisée, mais cuisson Autorisée, mais
Pratique de la Autorisée . . o :
A o el EEEREVERIEE cuisson indispensable Interdite
péche sans restriction . .
consommation avant consommation

Nantes, le 15 décembre 2023

Conseils pratiques : o R
N . < n P/ La Directrice de la Santé Publique
- Lavez et rafraichissez les coquillages a I'eau de mer pendant la et Environnementale

péche. L'Ingénieur d’'Etudes Sanitaires,
-Transportez et conservez les coquillages au frais (max10°C).
- Consommez les coquillages moins de 24 h aprées la péche et
assurez-vous qu'ils sont restés vivants jusqu'a leur préparation. Denis REDEGER
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